. inkdpslistans,

i Av: Claes Wikstrém

{0 4 port
{0 Skaldjur, Huvudratt, Lattlagat, Pasta

RAKOR | CURRYPASTABLANDNING

Ingredienser GoOr s har

300 g rakor, skalade 1. Satt pa vattnet pa spisen och salta

1 st purjolék 2. Skolj purjoloken samt skiva den. Dela skivorna p& mitten.
3 Klyftor vitiok 3. Skala och hacka vitldken.

4. Olivoljan i en stekpanna. Fras vitldken och purjon. Nar de borjar fa farg sa

12 msk olivolja I&gg till creme fraichen, anpassa varmen mot kokning.

4 dl creme fraiche 5. Nu borde vattnet koka, 14gg i pastan (ca 4-5 bollar per vuxen).
3 tsk currypasta 6. Currypastan i stekpannan, salta latt. Lat puttja under omrérning nagra
500 g pasta tagliatelle minuter.

7. Nar pastan skall tas ur vattnet sa lagg i rédkorna i pannan (sega om de
ligger for lange). R6r om nagon minut.
8. Servera



