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RABARBERKALLSKAL
Ingredienser Gor s har
5 hg rabarber Skar den rensade rabarbern i 1 cm langa bitar. LAgg dem i en kastrull med
4 dl vatten vatten och socker och koka under lock ca 15 minuter.

3 msk socker

1,5 tsk maizena

1 msk vaniljsocker
3 msk vatten

Blanda maizena, vaniljsocker och vatten i en liten skal. Hall redningen i
rabarberkastrullen under vispning och lat det hela fa ett uppkok. Hall upp
soppan i en skal och stall den svalt.

Rensa, skolj och skiva jordgubbarna. Lagg dem pa en tallrik och str6 over

0 Till servering: socker. Lat jordgubbarna sta och dra medan soppan svalnar.

250 g jordgubbar
1 msk socker Fordela soppan i sma efterrattsskalar. Lagg skivade jordgubbar 6ver soppan.

1,5 dl vispgradde Vispa gréadden hart och férdela den i tallrikarna strax fére serveringen, eller
servera gradden separat.



