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QUICHE LORRAINE MED PESTO*

Ingredienser

Gor sa har

[ Pajdeg

100 g smoér

8 dI vetemjol

3 dl mjolk, standard
4 tsk bakpulver

2 krm salt

[ Fylining

150 g skinka, rokt
2 st 16k, gul

4 dl ost, riven

1 dl pesto

3 st agg

3 dI mjolk, standard
salt

svartpeppar

Satt ugnen péa 200 grader.

Blanda alla ingredienser till pajdegen och knada ihop dem till en smidig deg.
Kavla ut pajdegen pa ett mjolat bakbord och kla in en springform med degen,
nagga. Forgradda skalet s det far lite farg.

Skiva l6ken och fras den glansig i smor. Blanda skinkan, 16ken, osten och
peston.
Hall fyllningen i pajformen.

Vispa ihop aggen och mjélken och smaksatt med salt och peppar. Hall
aggstanningen i pajformen och lat den sippra ner ordentligt i fyllningen. Baka
quicheniugnenical 1/2 timme.

Bjud en sallad till.



