inkdpslistans,

Av: Iréne
{0 3 port

{0 Ovrigt, Huvudratt, Budget, Lattlagat,
Fest

e

QUICHE LORRAINE (FRANSK OSTPAJ)*

Ingredienser

Gor sa har

[ Pajskal

2,5 dl vetemjol
100 g smor

1 msk vatten

[ Fylining

3 st agg

3 dl mjolk, standard
3 dl ost, riven

100 g skinka, rokt

1 krm svartpeppar
1/, tsk paprikapulver

[ Tillbehor
sallad, blandad

Hacka samman mjol och smor. Tillsatt vattnet och jobba snabbt ihop till en
deg. Lat garna vila kallt 1/2 timma.

Kavla eller tryck ut degen i en ugnsfast form.
Gradda skalet ca 15 minuter i 200 g.

Vispa ihop agg och mjolk. Tillsatt osten, skinkan och kryddorna. Hall smeten i
pajskalet.

Gradda ca 25 minuter i 200 g till &ggstanningen stelnat och fatt fin farg.

Njut pajen med en blandad sallad.



