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POTATISSALLAD MED SENAPSVINAGRET

En frascha potatissallad med senapsvinagret, stekt vitlok, knipplok, kérsbarstomater, soltorkade tomater, sparris och

timjan.

Ingredienser

Gor sa har

1 kg potatis, farsk

4 klyftor vitlok

3 msk olivolja

3 tsk dijonsenap

250 g korsbarstomater
6 st soltorkade tomater
4 st knippldk

1 knippe sparris

timjan

salt

svartpeppar

1. Koka potatisen med skalet i lattsaltat vatten.
2. Lat potatisen svalna.
3. Blanda olivolja, dijonsenap, vatten, salt och peppar i en skal.

4. Halvera kdrsbartomater, strimla knipplok och soltorkade tomater och
blanda ner i senapsdressingen.

5. Lat marineras ett stund.
6. Nar potatisen svalnat, stek den i olja tillsammans med skivad vitlok.

7. Blanda samman allt i en skal och toppa med stekt sparris och timjan.



