POTATISSALLAD

Ingredienser

inkdpslistans,

Av: Joakim
{0 4 port
0 Tillbehsr

Gor sa har

800 g potatis
2 st apple

1 st purjolék
1 st gurka

8 st radisor

[ Dressing

2 dI graddfil

1 dl majonnas

2 msk senap

1/, tsk salt

1/5 krm vitpeppar
3 msk graslok

1. Koka potatis (helst farskpotatis) och lat kallna. Ta bort skalet (om du inte
kokade utan skal).

2. Blanda graddfil (eller créme fraiche), majonnas, senap salt och peppar i en
stor serveringsskal.

Om du vill ha graslok hacka och tillsatt den ocksa.

Smaka av. Tillsatt mer salt, peppar eller senap om du tycker det behévs. Tog
du for mycket kryddor sa blanda ner mer graddfil/créme fraiche och/eller
majonnas.

3. Ansa och skar purjoldken i tunna strimlor eller hacka rédléken (om du inte
anvander purjo) i sma bitar.

Skar gurkan i mindre bitar.

Skar radisorna i sma bitar.

Tillsatt allt till dressingen.

4. Skar applen i mindre bitar. Tillsatt till dressingen.
Blanda alltsammans ordentligt innan potatisen tillsatts (eftersom potatisen ar

mjukare och latt gar sdnder vill man réra sa lite som méjligt nar man tillsatt
den.)

5. Skar potatisen i mindre bitar och blanda ner dem ocksa. Ror forsiktigt sa
inte potatisen gar sonder allt fér mycket.

6. Lat sta i kylskap med plastfolie dver fram till servering. Potatissalladen blir
bara godare om den far sta ett tag fore servering garna 6-24 timmar.

7. Hallbarhet och forvaring:

Forvara i kylskap. Haller sig minst 5 dygn, men den ser mest aptitlig ut ju
farskare den ar.



