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| Ovrigt, Tillbehér, Lattlagat, Fest

POTATISPURE
Ingredienser Gor s har
1 kg potatis 1. Skala och koka potatisen mjuk i lattsaltat vatten.

2. Skala och hacka l6ken. Fras 16k och svamp i smor och olja i stekpannan

5 dl buljong, svamp
tills den har fatt en gyllenbrun farg och det borjar smattra i pannan, ca 10

2 st scharlottenlok

/5 msk smér minuter. . . )

1 o 3. Mosa potatisen grovt med en gaffel och blanda ner creme fraiche. Rér ner
/> msk olivolja svamp och I6k. Smaka av med salt och peppar.

2 dl creme fraiche

2,5 tsk salt

1 krm svartpeppar



