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POTATISGRATANG MED TOMAT

Ingredienser GoOr s har
8 st potatis Satt ugnen pa 225 grader.
1 tsk olivolja Skala potatisen och skar den i skivor. Skiva ocksa Ioken.

1 burk tomater, krossade

1 Klyfta vitlk Smorj en ugnsfast form med oljan. Varva potatis och 16k i formen. Salta och

peppra mellan lagren.

1 st 16k, gul

6 st ost, skivor Koka tomatkross, vitlok och oregano i en kastrull ca fem minuter och smaksatt
2 tsk oregano med salt och peppar. (Alternativt anvand krossade tomater med vitldkssmak

1 krm salt som du kryddar med oregano.)

1 krm vitpeppar
Hall tomatsasen over potatisen och lagg osten ovanpa.Hur mycket tomatsas

du behdver beror lite pa hur stor din form &r, men akta sa det inte blir alltfor
torrt.
Gradda i ca 45 min.

Serveringsforslag:

At kassler, nagra skivor skinka, rostbiff, eller en kéttbit till.

Om du vill kan du ocksa skara ner lite kassler eller skinka i gratangen innan
du gratinerar sa far du en allt-i-ett-ratt. Och sa farska gronsaker till forstas!



