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POTATISGRATANG
Ingredienser Gor s har
1 kg potatis Skala potatis och skar i skivor ca 0,5-0,75 cm tjocka. Skiva upp I6ken och
2 st I8k, gul hacka i sma bitar.
5 dI mjolk s N . .
3 dl gradde, visp Hall vispgradde och den mindre mangden av mjdlken, salt, peppar och ev.
9 ’ vitlék i en stor kastrull. Lagg i potatis och I6k. Tryck ner potatisen sa den
2 tsk salt hamnar under ytan. Hall ev. pa mera mjolk.
2 krm svartpeppar
2 klyftor vitlok Lat koka upp, sank plattan och koka pa svag varme ca 3-5 minuter. Spad med
mera mjolk beroende pa mangden och tjockleken pa vatskan och efter tycke
4 dl ost, riven och smak. Hur mycket mjolk man behdver spada med beror pa hur vattnig

den potatissort man anvander ar. Nar potatisen kokar upp avger olika sorters
potatis olika mangd vatten. Efter 3-5 min ska potatisen fortfarande vara hard,
men "bdjbar", marker du att den blir mjuk tidigare sa sluta koka da.

(Anledningen till att man kokar detta ar att potatisgratédngen gar fortare att
gOra och att kryddorna fordelar sig battre och potatisen och I6ken blir mjuka.)

Hall allt i en ugnsform. Strd Gver riven ost.

Stall in i mitten av ugnen i 225°C i 30 minuter tills potatisgraténgen fatt fin
farg.



