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{0 Gronsaker, Huvudratt, Vegetariska

POTATIS MED MOROTSTSAZIKI

Ingredienser

Gor sa har

1 kg potatis

1/, st 16k, gul

1 pkt korv

1 burk tomater, krossade
1 dl vatten

1 burk oliver

1 tarning buljong, gronsak
(eller lite fond)

1/, pase ost
2 dl yoghurt
1 klyfta vitlok

[ Passar vecka 4

Satt ugnen pa 225 grader. Skala potatisen och skar i skivor, nastan 1 cm
tunna. Koka dem nastan fardigt i vatten i en kastrull.

Finhacka I6ken och térna korven i sma bitar. Fras I6ken och korven i smor
eller olja. Hall sedan pa tomatkrossen, vattnet och buljongen. Salta och
peppra. Lat puttra i ndgra minuter. Nar potatisen nastan ar fardig, hall av
vattnet och lagg potatisarna i en smord ugnsfast form. Hall ver tomatsasen.
Str6 pa nagra oliver och sist den rivna osten. In i ugnen i 20 minuter.

Skala och riv morétterna. Blanda rivet i yoghurten, salta, peppra och pressa i
en vitloksklyfta.



