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Av: Susanna Tunberg
{0 4 port

{0 Gronsaker, Huvudratt, Budget,
Lattlagat, Vegetariska, Fest

POTATIS- OCH PURJOSOPPA

Ingredienser Gor s har

1 liter vatten Skala potatisen och skar den i centimeterstora kuber. Skélj och strimla purjon
2 tarningar buljong, hons ganska fint. Hacka vitloken.

2 st purjoldk Svetta purjo, vitlok och potatis i smoret.

Hall pa vatten och smula i buljongtérningarna. Str¢ i timjan. Koka 20-30 min

5 st potatis (2 0.5 ko) t|||_§ potatlser) bdrjar mosa sig. Verkrﬁr soppan tjock- tlllsat.t lite mer vatte.n. i

1 Kivita vitlok Kor soppan i matberedare eller anvand mixer eller stavmixer tills den blir slat.
yra \_/_' ° Blanda i creme fraiche och stro éver garnering- serveral!

25 g smor Ats garna med focaccia- se recept pa knadfritt bréd

1 krm timjan

salt

svartpeppar (OBS, buljongen ér sali)

1 dl creme fraiche

(Ganska stora, ca 0,5 kg)

[ Garnering
graslok (eller persilja)



