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PORTERSTEK*
Ingredienser Gor s har
1,5 kg fransyska Dagen innan:

1 flaska 6l, 3,5%

1 dl saft, vinbar

1dl soja

1 tsk timjan

6 st enbar

6 st svartpeppar, hel
2,5 tarningar buljong, ox
1 st 16k, gul

gradde, visp

[ Tillbehors-forslag
potatis

morotter

arter

syltlok

mormors inlagdagurka

vinbarsgelé

Skar I6ken i bitar. Blanda lagen, ge den ett uppkok i en stor hog gryta.

Lagg i steken. Sjud i 1% timme. Vand steken efter halva tiden. Lat sedan
steken fa vila i grytan i 20 minuter.

Innan servering.

Skar fina skivor av steken och varm dem i skyn. Tag upp skivorna lagg upp
och hall varmt under folie.

Sila sedan skyn. Red av den med vetemjol och tém sedan i gradde.
Smaka av sasen.

Serveras med kokt potatis, kokta grénsaker, inlagd gurka ("Mormors snabba
inlagda gurka" se under kategori "tillbehér")
och vinbarsgelé.



