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POMMES CHATEAUX/ POTATISKLYFTOR*
Ingredienser Gor s har
11 st potatis Skala potatisen och klyfta den.
3 msk smér Lagg klyftorna i kokande vatten och lat koka 3 minuter. Hall av vattnet och lat

1 nypa flingsalt potatisen anga av.

svartpeppar Lagg smoret i langpanna och stall in den i ugnen i 225 grader. Lat smoret

brynas lite Iatt. Tag ut platen, hall i klyftorna och vand dem i smoret.

Lat potatisen steka i ugn tills den ar mjuk ca 20 minuter. Vand dem nagon
gang.

Salta och peppra innan servering.



