PIZZATARTA

Ingredienser

inkdpslistans,

Av: M
(0 4 port
| Ovrigt, Huvudratt, Lattlagat, Fest

Gor sa har

6 skivor honokaka
1 dl creme fraiche
1/, dl chilisas

1 st paprika, réd

1 tsk taco kryddmix
2 dl ost

3 msk matolja

1 msk chilisas

2 msk tomatpuré
10 st oliver, grona

1 dl parmesan

2 dl ost

5 st cocktailtomater
1 bit fetaost

100 g salami

100 g skinka, rokt

1/5 st paprika, rod
1 tsk pizzakrydda

1 burk oliver, svarta

Smora brédet och lagg ut en botten pa bakplatspapper.

Blanda creme fraiche och chilisds och bred pa. Strd éver tarnad paprika,
tacokrydda och riven ost.

Smoéra den andra brodkakan pa bada sidor och lagg ovanpa. Mixa ihop
ingredienserna till sdsen och bred pa. Strd éver halften av osten.

Borja utifran kanten och lagg pa skivade tomater. Fortsatt med en ring av
térnad fetaost och en ring strimlad korv. Lagg ihoprullade skinskivor i mitten.
Strd 6ver paprikatarningar 6ver hela tartan. Tack med resten av den rivna
osten och str6 dver pizzakrydda.

Satt in tartan i ugnen och gratinera ca 20 min tills osten smalt.
Lagg pa oliverna.

(Fylining pa forsta, sas pa anda och garnering pa tredje)



