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PIZZAPAJ.*
Ingredienser GoOr s har
I Paiskal Pajdeg:
Pajs a__ Hacka ihop smér och mjol. Tillsatt vattnet och knada snabbt ihop till en deg.
100 g smor Tryck ut den i en pajform. Nagga och forgradda ca 10 min. i 200 grader.

2,5 dl vetemjol
1 msk vatten

[ Fylining

1 st 16k, gul

1 msk matfett
250 g blandfars

1 burk tomater, krossade
2 msk tomatpuré
2 klyftor vitlok
salt

svartpeppar
pizzakrydda
tabasco

1 dl creme fraiche

[ Garnering
1 st tomat
1,5 dl ost, riven

0 Sas

2 dI creme fraiche, latt
1 klyfta vitlok

1 tsk salt

1 krm svartpeppar

0 Till servering
isbergssallad
tomat

dressing, sallad

Fylining:

Fras hackad I6k gyllene i matfett. Tillsatt farsen och stek den smulig. Tillsatt
ovriga ingredienser till fyliningen. Lat det koka ihop en stund, till lagom
konsistens.

Fyll pajskalet och garnera med tomatskivor och riven ost.
Gradda i 200 grader ca 20-25 minuter.

Servera med gronsallad med tomater och en kall sas gjord pa creme fraiche,
pressad vitlok, salt och svartpeppar.



