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Av: Iréne
{0 4 port
| Ovrigt, Bakning
PIZZABOTTEN/ AKTA*
Ingredienser || Gor s har |
25 g jast Smula jasten i en bunke. Ror ner 37 gardigt vatten sa jasten l6ser sig.
1,5 dl vatten ( ljummet)
salt (3/4 sk) Blanda ner vetemjol och salt.
4 di vetemjsl Arbeta degen smidig.

Jas till dubbel storlek ca 45 minuter.

Knada degen en stund pa bakbord. 1at jasa ytterligare 10 minuter.
Kavla ut pa en bakpapperskladd plat.

Bred éver tomatsas och lagg pa fylning.

Gradda i 300 grader ca 5 minuter,



