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P1ZZA NAPOLITANA, STOR

Ingredienser

Gor sa har

25 g jast

2 dl vatten

5 dl vetemjol

1/, tsk salt

2 msk olivolja

2 msk olivolja

1 st 16k, gul

1 klyfta vitlok

1 burk tomater, passerade
1 tarning buljong, gronsak
2 krm svartpeppar, grovm.
1 tsk oregano

1 burk sardeller

1 burk oliver, svarta

1 burk champinjoner, skivade

3 dl ost, riven

Gor forst degen:

Smula jasten i en bunke och rér i 2 msk olivolja och 2 dI ljummet vatten.
Blanda ner mjélet och saltet. Knada ordentligt. Lat jasa ca 40 min.

Gor under tiden tomatsasen:

Fras forsiktigt 16k och vitlok i 2 msk olivolja. Lat frasa nagra minuter. Hall i de
passerade tomaterna och lagg i buljongtérningen, smaka av med peppar. Lat
puttra forsiktigt under lock i 20-30 min.

Satt ugnen pa 250 grader.

Smodrj en ugnsplat med olivolja och kavla ut degen sa att den tacker hela
platen. (Lagg en fuktig disktrasa under platen sa ar det lattare att kavla och
platen ligger still).

Krydda tomatsasen med lite oregano och férdela den pa den utkaviade
degen. Lagg pa sardeller, oliver och champinjoner. Toppa med riven ost och
gradda i 250 grader tills pizzan ser gyllenbrun och god ut.



