
PIZZA ARUBA*

bild saknas

Av: Iréne

4 port

Köttfärs, Huvudrätt, Pasta

1 pkt mix, pizza
(eller gör egen botten)

400 g blandfärs
1 påse taco kryddmix
1 st chili, grön (eller röd)
3 dl ost, riven (GÄRNA Mozzarella)

1 st lök, gul
oliver, svarta

svartpeppar, grovm.
(att mala över vid serv.)

pastasås (eller gör egen tomatsås)

Ingredienser Gör så här 

Stek färsen smulig och tillsätt tacomixen. 

Blanda valfri pizzabotten och kavla ut på en bakplåtspapperklädd plåt. 

Bred över en tomatsås, hemgjord eller någon på burk ( t.ex. typ pastasås
Verona,Dolmino eller någon annan) 

Strö över köttfärs, ringar av lök, strimlad chilifrukt, oliver och riven ost. 

Grädda högt upp i ugnen i 250 g några minuter. 

mal över svartpeppar vid serveringen och servera med sallad.


