PIZZA

Ingredienser

inkdpslistans,

Av: Eva Johansson Lénn
{0 6 port

| Ovrigt, Huvudratt, Budget, Lattlagat,
Fest

Gor sa har

1 Deg

1/5 pkt jast
1/, msk salt
3 dl vatten

7 dl vetemjol

[ Fylining

5 dl ost, riven

2 dl tomater, passerade
1 klyfta vitlok

1 tsk oregano

150 g skinka, rokt

150 g korv

1 burk tonfisk i vatten
200 g champinjoner

1. Ror ihop jast, salt och vatten. Arbeta in vetemjdlet kraftigt i flera minuter tills
degen blivit riktigt seg och blank.

Jas dvertackt i 30 min.

2. Gor under tiden i ordning fyliningen. Riv osten. Blanda tomater med vitlok
och oregano.

3. Strimla skinka eller vitlokskorv eller hall spadet av 1 burk tonfisk och smula
i bitar. Skiva champinjoner. Eller valj annan fylining efter smak.

4. Varm ugnen till 275 grader.

5. Kavla ut den fardigjasta degen till en stor platta och tack en langpanna med
degen.

6. Bred forst ut tomatréran pa degen. Strd 6ver skinka (eller motsvarande och
svamp (eller motsvarande) och darefter riven ost. Ringla éver 1 msk olivolja.
7. Gradda pizzan i 10-15 minuter till guldgul farg. Stré éver 1 tsk oregano.



