
PINCHO MED SERRANOSKINKA

Av: Joakim

4 port

Smårätter

1 st baguette

3 klyftor vitlök
1 st salt (Efter smak)

6 skivor skinka, serrano

1 st svartpeppar (Efter smak)

1 pkt tandpetare

Ingredienser Gör så här 

1. Skär brödet i tunna skivor.

2. Pressa vitlöken i olivolja, salta och pensla över brödskivorna. Rosta i ugn
på 200 grader tills gyllenbruna.

3. Dela tomaterna och gnid in brödskivorna med tomaterna med snittytan mot
brödet.

4. Ringla över lite olivolja och krydda med salt och peppar.

5. Lägg på skinka på varje brödskiva och fäst med en tandpetare.


