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Av: Joakim
I 4 port
| Smarstter
PINCHO MED SERRANOSKINKA
Ingredienser || Gor s har |
1 st baguette 1. Skar brodet i tunna skivor.
3 klyftor vitiok 2. Pressa vitléken i olivolja, salta och pensla dver brodskivorna. Rosta i ugn
1 st salt (Efter smak) pa 200 grader tills gyllenbruna.
6 skivor skinka, serrano

3. Dela tomaterna och gnid in brédskivorna med tomaterna med snittytan mot
1 st svartpeppar (Efter smak) brodet.

1 pkt tandpetare
P P 4. Ringla dver lite olivolja och krydda med salt och peppar.

5. Lagg pa skinka pa varje brodskiva och fast med en tandpetare.



