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PIKANTA KOTTBULLAR

Ingredienser GoOr s har

500 g notfars
2 msk strébrod
1/, dI mjolk, latt
1 st agg

1 st 16k, gul

2 klyftor vitlok
1 dl basilika

1 dl persilja

2 tsk olivolja
1,5 tsk salt

1/, tsk svartpeppar

Lat strobrédet svélla i mjolken. Arbeta samman oxfars, strobrdd, agg, 10k,
vitlok, orter, olja, salt och peppar till en jamn smet. Rulla sma jamna koéttbullar
och stek dem pa medelstark varme i oljan i 7-8 min. Servera dem varma med
hemlagat potatismos eller pressad kokt potatis. Servera rarivna morétter och
gréna arter som tillbehor.



