PICATA MILANESE

Ingredienser

inkdpslistans,

Av: Cecilia Morén
{0 4 port
| Flaskkétt, Huvudratt, Budget, Fest

Gor sa har

500 g flaskkotlett

(eller skinka eller bog)
1 st agg

1,5 dl ost, riven

1/, dl strobrod

1/, tsk salt

1 krm svartpeppar
smor (till stekning)

[ tomatsas:

1 st 16k, gul

1 klyfta vitlok

smor (1l stekning)

tomater, passerade (2,5d/ tomatsas)

Skala och hacka I6ken och vitldken. Fras den i smoér i nagon minut. Hall pa
sasen och lat den koka upp. Skar kottet i centimetertjocka skivor. Vispa upp
agget i en djup tallrik. Blanda ost, strébrod, salt och peppar pa en tallrik.
Doppa forst kottet i &gget och vand det sedan i ostblandningen. Lat det ligga
nagra minuter att stelna. Stek i smor i en stekpanna ca 3 min pa varje sida.
Servera med tomatsasen och kokt ris.



