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PEPPARROTSFYLLDA CRUSTADER MED RAKOR & CAVIAR
En festlig och god forratt eller perfekt som tilltugg till valkomstdrinken pé festen. 12-16 st.
Ingredienser Gor sa har
16 st minikrustader 1. Blanda farskost och créme fraiche. Hall i senap, honung, pepparrot och
1 pkt stenbitsrom smaka av med salt och peppar. Blanda i delade rékor men spara en till varje
1 hg farskost crustad som dekoration.
4 msk creme fraiche 2. Fyll crustaderna med fyllningen, dekorera med rakor, caviar och toppa med

250 g rékor, farska (firska, oskalade) lite riven pepparrot och nagra granatapplekarnor.
3 msk pepparrot (+ garnering)

1/, tsk senap

1/, msk honung, flytande

1 st granatapple (dekoration)

1 st salt (Efter smak)

1 st svartpeppar (Efter smak)



