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Av: cleef
[l 150st
| Ovrigt, Bakning
PEPPARKAKOR
Ingredienser Gor s har
1,5 dl sirap 1. Hall sirap, socker och smor i en kastrull. Varm tills allt ar smalt. Tillsatt
3 dl strésocker gradden och kryddorna och rér om.
200 g smor 2. Blanda bikarbonat med lite av mjélet och rér ner i smeten. Tillsatt resten av
1,5 dl gradde, visp vetemjolet och arbeta samman degen.
1 msk ingefara (malen) 3. Tillsatt resten av vetemjolet och arbeta samman degen.
1 msk kanel, malen 4. L&t degen vila éver natten i kylska
1/, msk nejlikor, malda : 9 yiskap.
1,2 liter vetemjol 5. Kavla ut degen mycket tunt pa mjolat bakbord och ta ut kakorna med matt.

1 msk bikarbonat 6. Lagg dem pa platar och gradda i ugn (225°) ca 5 min.
7. Lat kakorna svalna péa platen. Det blir ca 150 - 200 st.



