
PELLES LÖVBIFF ­ ITALIENSK

bild saknas

Av: anette ahlen

4 port

Nötkött, Huvudrätt, Fest

4 skivor lövbiff
(eller innanlår, á 150g)

salt

vitpeppar

 Fyllning

4 msk färskost (Mascarpone)

10 st oliver, svarta
(urkärnade, finhackade)

4 st soltorkade tomater (strimlade)

4 st basilika (strimlade)

Ingredienser Gör så här 

Fyll biffarna och stäng med tandpetare. Stek i panna 1 1/2­2 minuter på varje
sida. 
Servera med potatis mos på varma tallrikar. 


