
PASTASÅS MED CURRY OCH SKINKA*

bild saknas

Av: Iréne

4 port

Övrigt, Huvudrätt, Lättlagat

/  st purjolök
1 klyfta vitlök
1 st paprika

1 tsk curry

1,5 msk vetemjöl
2 dl buljong, höns
1 dl creme fraiche

1 dl grädde, matlagning
150 g skinka, rökt
2 dl ost (lagrad typ prästost)

salt

svartpeppar

Ingredienser 

1
2

Gör så här 

Strimla purjo, pressa vitlök och tärna paprikan. Fräs i smör och curry i en
kastrull. 
Pudra över mjöl och häll över buljong och övrig vätska. Låt koka i 5 minuter. 

Tärna skinkan, rör ned den och den rivna osten i såsen. Låt bli varmt, koka ej.
Smaka av med salt och peppar. 

Servera med pasta. 


