Ingredienser
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PASTASAS MED CURRY OCH SKINKA*

Gor sa har

inkdpslistans,

Av: Iréne
4 port
Ovrigt, Huvudratt, Lattlagat

1/, st purjolék

1 klyfta vitlok

1 st paprika

1 tsk curry

1,5 msk vetemjol
2 dl buljong, héns
1 dl creme fraiche
1 dI gradde, matlagning
150 g skinka, rokt
2 dl ost

salt

svartpeppar

Strimla purjo, pressa vitlok och tarna paprikan. Fras i smor och curry i en

kastrull.

Pudra 6ver mjol och hall éver buljong och Ovrig vatska. Lat koka i 5 minuter.

Tarna skinkan, ror ned den och den rivna osten i sdsen. Lat bli varmt, koka ej.

Smaka av med salt och peppar.

Servera med pasta.



