PASTA MED VILTSKAV

Ingredienser

inkdpslistans,

Av: Eva Johansson Lénn
{0 4 port
0 Vilt, Huvudratt, Lattlagat, Pasta, Fest

Gor sa har

300 g pasta

240 g viltskav
(djupfryst, nagot tinad)

1 st 16k, gul (finhackad)

200 g champinjoner (skivade)

100 g skinka, rékt (strimlad)

1 msk vetemjol

1 tarning buljong, svamp (eller hins)
2 dl vatten

2 dI gradde, matlagning

1/, msk soja

1 nypa salt (efter smak)

1 krm svartpeppar (efter smak)

Koka pastan enligt anvisningen pa forpackningen. Skar viltskavet tvars éver i
breda strimlor och bryn det i lite matfett i en stekpanna. Peta isar strimlorna
med en gaffel. Fras I6k och svamp i matfett i en annan panna. Tillsatt skinkan
och 14t den steka med nagon minut.

Stré 6ver mjol och buljongtarning, hall pa vattnet och rér om. Koka 3-5
minuter, hall pa gradde och soja, hetta upp och blanda ner viltskavet. Smaka
av med salt och peppar.

Fran Cood MedMera,
http://www.coop.se/includefilessMODULER/CCMS/show_page.asp?
iMappelD=180&sSideNavn=Recept+kort&iOpskrift=31740



