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{0 Gronsaker, Huvudratt, Vegetariska,
Pasta

PASTA MED TRATTKANTARELLER

Ingredienser

Gor sa har

200 g pasta

50 g trattkantareller
5 dl vatten

1 klyfta vitlok

1 st purjolék

smor

rapsolja

2 msk cognac

2 dl gradde, visp
1/, tarning buljong, svamp
30 g parmesan

salt

svartpeppar
bladpersilja

4 tsk tryffelolja

Koka pastan al dente i rikligt med saltat vatten.

Bl6tlagg kantarellerna i hett vatten nagra minuter.

Hacka vitléken och strimla purjoloken.

Hall av vattnet fran kantarellerna.

Fras vitlok, purjolok och kantareller i en blandning av smér och rapsolja nagra
minuter.

Salta och peppra.

Hall pa cognac och flambera svamp- och |6kfraset (gléom inte att sla av
flakten).

Smula ner buljongtarningen och sla pa gradden. Lat puttra nagra minuter.
Spad med mjoélk om det blir for torrt.

Hall av pastan men spara ett par matskedar av pastavattnet. Blanda ner
pastan och pastavatten i svampsasen. Strd 6ver parmesan. Lat pastan suga
at sig av sasen under nagra minuter under omrérning.

Smaka av med salt och peppar.

Servera i djuptallrikar och garnera med lite hackad bladpersilja. Hall eventuellt
over en tsk tryffleolja pa varje portion



