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PASTA MED SOMMARSAS

Ingredienser

Gor sa har

1 st purjoldk

150 g champinjoner

1 msk margarin, flytande
2 klyftor vitlok

250 g kassler

1 burk tomater, krossade
1 st paprika, grén

1 dl persilja

1 tsk salt

1 tsk oregano

1 dl ost, riven

300 g pasta tagliatelle

1.Strimla purjol6ken och skélj den val i kallt vatten. Skiva eller hacka
svampen.

2.Fras purjo och svamp i margarin ca 5 minuter. Tillsatt Pressad vitlok.

3.Skar kottet i tarningar. Blanda ner det tillsammans med krossade tomater
och paprikatarningar. Koka ca 5 min.

4.Ror ner hackad persilja och smaksatt med salt, peppar och oregano.

5.Koka pastan eligt beskrivningen pa paketet. Servera den het tillsammans
med sas och riven ost.

Smaklig maltid!!



