inkdpslistans,

Av: Lotta Kruse
{0 4 port

{0 Flaskkott, Huvudratt, Lattlagat, Pasta,
Vardag, Koka

PASTA MED OSTSAS, BACON OCH BROCCOLI

En ostsas klarar sig ratt bra sjalv, sarskilt om nagon eller nagra av ostarna har mycket karaktar, men det ar gott att
blanda ner nagot annat ocksa.

Ingredienser GoOr sa har
200 g adelost 1. Koka pastan.
200 g brie 2. Dela broccoli i buketter och hacka I6ken. Fras broccoli och gul 16k i lite
2,5 dl gradde, mellan smor tills buketterna mjuknat. Salta och svartpeppra Iatt.
2d cfreme fraiche, latt 3. Blanda grédde och créme fraiche i en kastrull. Varm och rér om tills vatskan
1 st 6k, gul Ar slat.
250 g broccoli
g 4. Skar ostarna i mindre bitar och 1at smalta ner i kastrullen.
2 pkt bacon
salt 5. Blanda i broccoli, 16k och bacon. Smaka av sésen med salt och
svartpeppar svartpeppar.

6. Servera med nykokt pasta.
[ Serveras med v Y P

4 port pasta tagliatelle



