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PASTA MED KOTT- OCH OSTSAS*
Ingredienser GoOr s har
300 g pasta tagliatelle Hacka 16k och fras den genomskinlig i oljan.
500 g blandfars Tillsatt pressad vitlék och fars och bryn den smulig.
2 st 16k, gul Blanda ner puré och hall pa buljongen.

3 msk rapsolja Krydda och Iat sasen smaputtra 60 min. eller langre. Smaka av.

2 klyftor vitl6k

Koka pastan.
1 dl tomatpurée

5 dl buljong, ox Blanda gréadde med cremefraiche och varm.

salt Ror i osten, men lat ej koka.

svartpeppar

oregano Lagg upp pastan pa serveringsfat. Hall 6ver kottfarssasen och darefter
ostsasen. Mal dver lite svartpeppar och garnera géara med nagon farsk ort,

[ Ostsas t.ex. oregano eller basilika.

1 dl gradde, visp _ _ ) _

1 dl ost, riven Njut en frasig gronsallad till.

1 dl creme fraiche

[ Garnering
farska kryddor



