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| Flaskkostt, Huvudratt, Lattlagat

PASTA MED KASSLERSAS

Ingredienser GoOr s har

1 st 16k, gul 1. Skala och hacka I6ken

1 st paprika, rod 2. Skolj och karna ur paprikorna, skar dem i strimlor.

1 st paprika, grén 3. Skf'ilj ?ch skiv_a champinjo_n_erna. _ _ _

300 g champinjon (<) 4. Fréas 16k, paprikor, champinjoner mjuka i margarin.
9 piny / 5. Strimla kasslern och fras den.

2 tsk senap, fransk (ev dijon) 6. Pudra 6ver vetemjol.

2 di creme fraiche 7. Tillsatt vin, gradde, creme fraiche, senap och soja.

2 dI gradde, matlagning 8. Krydda med salt och peppar samt paprikapulvret.

1/, dI matlagningsvin (vit;) 9. Lat sma puttra i 10 minuter.

salt 10. Servera med bandspaghetti och en god sallad. Ett glas gott vitt vin till ar

svartpeppar pricken over i:et.

paprikapulver

soya

vetemjol

margarin (att bryna i
500 g kassler



