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PASTA MED GRON RAKSAS

Ingredienser

Gor sa har

1 pkt pasta

1 pase rakor

1/5 Kklyfta vitkal

1/, st gurka

1 st apple

1/, st 16k, réd

2 dl creme fraiche
2 dl vatten

1 bit pepparrot

1 stdill

[ Passar vecka 4

Koka pastan och tina rakorna. Strimla vitkalen och rodioken fint. Tarna
gurkan och applet, blanda ihop. Ringla 6ver lite olivolja, droppa 6ver lite
vinager, salta och peppra.

Hacka dillen sa fint du kan. Smalt ner creme fraichen i en kastrull. Tillsatt
vattnet och lat koka upp. Salta, peppra och hall i dillen. Du kan riva pepparrot
och halla i direkt i sdsen, alternativ servera i en skal vid sidan om. Lagg i
rakorna mot slutet och lat dem bli varma.



