
PASTA MED BACONSÅS

bild saknas

Av: M

4 port

Fläskkött, Huvudrätt, Budget, Lättlagat,
Pasta

10 rullar pasta tagliatelle

2 pkt bacon

1 st paprika, röd
1 st rödlök
1 burk champinjoner, skivade
(Stor burk)

1 msk paprikapulver

1 msk tomatpuré
2,5 dl grädde, matlagning

Ingredienser Gör så här 

Koka tagliatellen. 

Klipp baconet i bitar. 
Strimla lök & paprika. 
Bryn lök, paprika & champinjoner lätt, häll i baconet låt bryna med en stund. 
Häll i matlagningsgrädde, tomatpuré och lite paprikapulver. 
Låt puttra ihop några minuter. 
Red ev av med lite mjöl för tjockare konsistens. 

Servera med pastan och en sallad


