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PASTA CARBONARA VEGETARIANA

Ingredienser

Gor sa har

200 g spaghetti
2 st agg
1 dl gradde, visp

50 g parmesan

1 st 16k, gul
1 klyfta vitlok
smor

salt
svartpeppar
rostad 16k
salvia

Koka upp pastavatten med rikligt med salt i.

Koka pastan al dente.

Riv parmesanosten.

Vispa samman &ggen i en bunke med graddden och blanda i parmesanosten.
Salta och peppra.

Hacka I8k och vitlok

Hall av pastavattnet men spara nagra matskeda av pastavattnet (jag brukar
halla av pastavatnet i ett durkslag och lata det sista vattnet rinna neri en
djuptallrik. Sen placerar jag durkslaget i djuptallriken och satter kastrullens
lock pa durkslaget.)

Smalt en klick smor och svetta I6k och vitlok i pastakastrullen.

Hall tillbaka pastan i kastrullen och dra ned varmen till minimum.

Hall dver aggblandningen och vand férsiktigt samman pastan med dggsmeten
sa att sasen tjocknar en aning. Om det &r fér varmt i pannan s4 blir det tyvarr
aggrora

Severa pastan i djupa skalar, toppa med lite rostad 16k och salvia.



