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PASTA ALLA CARBONARA*

Ingredienser

Gor sa har

250 g spaghetti
1 pkt bacon

1 st 16k, gul

2 klyftor vitlok

2 dl gradde, visp

50 g parmesan

svartpeppar, grovm.

1 st agg

0 Tillbehor
tomat

Strimla bacon och finhacka I6ken.
Riv parmesan.
Koka spagettin.

Medans pastan kokar, fras 16k och pressad vitlok glansig och mjuk (EJ
brynas) i en panna. Hall upp i skal. Knaperstek darefter bacon i pannan, och
lat rinna av pa hushallspapper.

Diska ur pannan och hall i gradden, varm férsiktigt. Blanda i bacon och
I6kblandningen. Peppra.

Hall av pastan och vand ned den i gradden.
Tillsatt den rivna parmesanen och agget. Se till att allt blir genomvarmt.

Mal 6ver svartpeppar och servera direkt ur pannan med mer riven parmesan.

Servera en enkel tomatsallad till.



