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PAPRIKAKYCKLING

Ingredienser Gor s har
4 st kycklingdfile 1. Skar kycklingen i bitar. Strimla paprika och purjolok.
1/, st purjolék 2. Stek kyckling, paprika och purjolok i matfett pa medelvarme. Krydda med
1 tsk paprikapulver salt, peppar och paprikapulver.
3. Blanda creme fraiche och chilisds. smaka av med salt och peppar.

1 tsk salt )

] Servera med nykokt ris.
vitpeppar
2 dl creme fraiche, Iatt
1 dl chilisas

3 dl ris, basmati
2 st paprika, rod



