PANNBIFF MED LOKSKY

inkdpslistans,

Av: Andrea
{0 4 port
| Nétkstt, Huvudratt, Vardag, Steka

En vardagsfavorit har hemma &r pannbiff med kokt potatis, lingonsylt, saltgurka och I6ksky. Aven perfekt matlada

dagen darpa.

Ingredienser

Gor sa har

500 g notfars

1 st 4gg

1 st 16k, gul

2 dl gradde, visp
1/, dl strobrod

3 msk tamarisoja
2 msk senap, dijon
smor (att steka i)
saltgurka, hel
sylt, lingon

0 Loksky

2 st 16k, gul

vatten
2 tsk fond, kalv

1. Skala och koka potatis.
2. Skala och hacka en 1 st 16k till pannbiffarna.

3. Stek den mjuk i smor utan att den tar farg. Stall undan I6ken sa att den far
svalna.

4. Blanda ihop gradde, strobrod, tamarisoja och senap och lat std nagon
minut.

5. Blanda kéttfars med agg och tillsatt strébréd blandningen.

6. Forma pannbiffar och stek dem i smér 4-5 minuter per sida.

7. Skala och skiva I6ken till skyn.

8. Stro ut I6ken i pannan med pannbiffarna och lat I6ken fa lite farg.

9. Hall pa vatten, sa att det tacker biffarna till halften ungefar och tillsatt fond.

10. Smaka av och tillsatt mer fond om det behovs.

Lat smaputtra ca 10 minuter.

11. Servera med saltgurka och lingonsylt.



