PANENG GAI*

Ingredienser

inkdpslistans,

Av: Iréne
{0 4 port

{0 Kyckling, Huvudratt, Lattlagat, Pasta,
Fest

Gor sa har

4 st kycklingfilé

1 st purjolék

1 stlime

2 msk rapsolja

1 msk gron currypasta

flingsalt
1 burk kokosmjolk
2 msk strosocker

Strimla kycklingen cm-tjockt.
Ansa och skdlj purjon. Skiva den fint.

Stek kycklingen i oljad panna och ror sedan ner currypastan. Var forsiktig sa
det inte blir allfér starkt. Lat frasa nagon minut.

Tillsatt purjon, pressa éver lime, stré dver sockret och hall pa kokosmjolken.
Smaka av med flingsalt.

Sjud pa lag varme 3-4 minuter.

Servera med jasminris.



