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PAJ MED PURJOLOK OCH BACON

Ingredienser

Gor sa har

[ Pajdeg

150 g margarin
3,5 dl vetemjdl
1/, dl vatten

[ Fylining

600 g purjolok (strimlad)
150 g bacon

100 g ost (riven)

2 st agg

2 dl gradde, kaffe

salt

svartpeppar, grovm.
paprikapulver

Blanda ingredienserna till degen. L&t sta i kylen 1 timme.

Fras bacon i het panna. Ta upp det och fras sedan purjoléken mjuk (utan att
bryna).

Vispa ihop agg, gradde, ost och kryddor.

Kla en 1ag form med degen och nagga botten.

Varva purjolék och bacon i formen. Sla i vispet.

Gradda 25 min i 225 grader.

Servera med en sallad



