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{0 Gronsaker, Huvudratt, Vegetariska

PAD THAI VEGGIE STYLE

Ingredienser

Gor sa har

200 g aggnudiar

2 st mordétter

2 klyftor vitlok

1 st chili, rod

4 st salladslok

1 dl béngroddar (fGrska)
2 st agg

2 msk jordnétsolja (el. annan olja)
1 msk soja (ljus)

1 tsk fisksas

1 stlime

1 knippe koriander

1 knippe mynta

1 dl jordnétter (rostade)
sweet chilisas

Koka nudlarna enligt anvisningarna pa paketet.

Riv morétterna grovt, vitloken fint och skar chilin i tunna ringar.
Hacka koriander och mynta grovt.

Krossa eller hacka jordnétterna grovt.

Hetta upp oljan i en wok.

Tillsatt mordtter, vitlok och chili, stek under omrérrning.

Tillsatt soja och fisksas och ror runt.

Tillsatt bongroddar och salladslék och ror runt.

Fos gronsaksblandningen at sidan och knack i &ggen i pannan. Ror i
aggsmeten tills att det borjar likna en 16s scramble.

Tillsatt nudlar och vand runt alla ingridenser sa att det blandar sig med
aggroran.

Pressa i limejuice fran en lime, tillsatt érterna och rér runt

Servera med krossade jordnétter och sweet chilisas



