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OST- OCH SKINKPAJ
Ingredienser Gor s har
125 g smér Arbeta samman smor och mjol, hall pa 3 msk av kaffegradden. Tryck ut degen
3 dl vetemjol i en pajform och stéll in i kylen minst 10 minuter.
3 dl kaffegréadde N skalet och féraradda i 5-10 minut 5 225 arad
100 g skinka, rokt agga pajskalet och férgradda i 5-10 minuter pa grader.
4 stagg ) Hacka skinkan och stro ut i formen. Vispa agg, kaffegradde, ost, salt och
1dlost, riven peppar. Hall smeten i formen och gradda i ca 25 minuter.
1/, tsk salt

1 nypa vitpeppar



