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ORTKRYDDAD KASSLER
Ingredienser GoOr s har
12 st potatis Skala och skiva potatisen tunt. Ansa och strimla puroléken. Lagg ca halften
1 st purjolék av potatisen i en latt smord eldfast form. Lagg purjoloken éver. Slta och

peppra. Fordela halften av osten 6ver. Lagg resten av potatisen dver det
hela. Hall dver mjolk och margarinet. Satt in formen mitt i ugnen och Iat det
steka ca 25 min. Blanda under tiden samman senap, persilja och dragon.
Skar kasslern i tunna skivor. Bred fyliningen pa halften av kasslerskivorna.

2 dl ost, riven (max 17%)
1/, tsk salt
2 krm svartpeppar

2 dI mjolk, latt Lagg de andra kasslerskivorna éver potatisgratangen och stro dver resten av
400 g kassler osten. Lagg pa tomatskivorna och 1at det hela steka ytterligare ca 20 min eller
1 msk senap tills potatisen ar mjuk. Stro klippt persilja éver.

3 msk persilja (finhackad)
1 msk dragon

1 tsk margarin, flytande
3 st tomat (skivade)



