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NOTBOG MED RODVINSSAS OCH POTATISGRATANG

No6tbog i slow cooker med rédvinssas och fardig potatisgratang. Ca 7 timmar.

Ingredienser

Gor sa har

1 kg nétbog

1 tsk salt

1 tsk svartpeppar

1,5 dl vinager, rédvin

2 st schalottenlok

3 klyftor vitlok

1 msk tomatpuré

1 dI gradde, matlagning
3 msk redning

1 st potatisgratang

1. Hacka 16k och vitlék. Blanda med alla kryddor (rédvin, salt, peppar,
tomatpure) och lagg i slow cooker tillsammans med kéttet.

2. Tillaga i 6h pa lagsta temperaturen
3. Placera potatisgratdngen i en form och tillaga enligt férpackningen
4. Ta upp kottet och lat vila

5. Hall upp allt fran slow cookern genom sil i kastrull och lat koka upp, tillsatt
gradde och redning och Iat koka tills det blivit tjockt

6. Servera med potatisgratang och valfria grénsaker



