MUSTIG TOMATSAS

Ingredienser

inkdpslistans,

Av: Jonas&Hanna
{0 8 port

I Gronsaker, Saser & roror

Gor sa har

6 burkar tomater, hela
2 st selleri (stjélkar)

2 st moroétter (sma)

6 klyftor vitlok

3 st 16k, gul

2 msk honung

4 msk tomatpuré

Anvand en vass kniv, skar I6ken i tunna sma bitar och fras den langsamt i en
kastrull med rikligt med olivolja. Fortsatt med vitlok, morétter och selleri som
ocksa skall skaras tunnt. Fras resten av ingredienserna bland I6ken tills de
har mjuknat, men inte tagit farg.

HOj varmen nagot och sla pa 2,5 dl rédvin som till stérsta delen far anga bort.
Hall sedan i tomaterna.

Lat det hela puttra i minst 2h, rér om da och da (oftare mot slutet). Nar sasen
ar fardig skall den inte vara vattnig utan rejalt ihopkokt och ingredienserna
nastan "sammansmalta".

Anvand direkt till pasta, som pizzabas, eller kéttfarssas (den blir enormt god)



