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MEXICANSKA KOTTBULLAR

Ingredienser GoOr s har

900 g potatis Satt ugnen pa 225°.
2 st mordétter

4 msk rapsolja

1 tsk salt

1 krm svartpeppar

Skolj potatisen och skar dem i klyftor. Skala morétterna och skar dem i bitar.

Lagg i en ugnsform och blanda med 2 msk rapsolja, salt och peppar.

500 g blandfars Tillaga i mitten av ugnen i ca 25 minuter.
3 msk strébréd
1 pase taco kryddmix Blanda strébrdd, tacokrydda, vatten, agg och pressad vitlok i en skal. Lat sta i
1 dl vatten ca 5 minuter.
1 stagg s . , o

- Blanda ner farsen i skalen. Rulla ca 16 kéttbullar. Stek dem i 2 msk oljaica 3
2 klyftor vitldk

minuter runt om sa de far farg. Sank sedan varmen, hall i tacosasen och lat

1 burk tacosas dem steka i 5-8 minuter till.

4 st sallad
Servera med rotfrukter och sallad.



