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MARANGRUTOR
Hallon i receptet kan man bra byta ut mot exempelvis réda vinbar eller varfér inte blabar.
Ingredienser Gor sa har
100 g smor (mjukt) 1. Vispa smor och 1%z dl socker pordst.
4 dl socker 2. Tillsatt en aggula i taget under vispning.Tillsatt sedan mjél, bakpulver och
5 st agg mjolk. Blanda val.

' . red ut smeten i en liten Iangpanna som du klatt med bakplatspapper. Strd
2 dl mjol, vete 3. red ut smeten i en liten 13 du klatt med bakplat Stro
2 tsk bakpulver pa hallon.
3 msk mjolk, standard

4. Vispa aggvitorna till hart skum och tillsatt 2% dl socker, lite i taget. Vispa

2 dl hallon tills du fatt en vit och fin marang.

5. Bred marangen ovanpa smeten och hallonen. Gradda i nedre delen av
ugnen i 175° minuter, men akta sa att inte marangen branns.

6. Lat svalan och skar sedan upp i lampliga bitar.



