MANGOSAS

Passar bra till fisk, fagel eller kott.

Ingredienser

inkdpslistans,

Av: Emelie Pauli
{0 4 port

{0 Frukt & Bar, Saser & roror, Budget,
Lattlagat, Vegetariska, Fest

Gor sa har

1 st mango (mogen, eller fryst)
2 msk creme fraiche (-3)

1 nypa salt

1 nypa cayennepeppar

5 droppar citron (saft/juice)

Skar mangon i bitar och mixa till en slat puré. Blanda i creme fraiche. Ta tva
eller tre msk beroende pa hur mycket mangosmak du vill ha. Smaka av med
salt, cayenne och en skvatt citron och/eller apelsin.

Serveringstips:

Funkar toppen till fisk, fagel eller kott. Ar god att ha tillsammans med
ytterligare en sas/sky. Till exempel rodvinssky.

Prova garna att ha sasen till en fiskratt.!



