
MAKARONIPUDDING SKINKA & PURJO

bild saknas

Av: Mikael Frödin

4 port

Fläskkött, Huvudrätt, Budget, Lättlagat

4 dl makaroner, fullkorn

200 g skinka, rökt
1 st purjolök
3 st ägg
4 dl mjölk, lätt
1 nypa salt

1 nypa svartpeppar

1 dl ost, riven

Ingredienser Gör så här 

1. Koka makaronerna, spola dem i kallt vatten. 

2. Tärna skinkan och skiva purjolöken och blanda med makaronerna i en
ungsäker form. 

3. Vispa ihop ägg, mjölk, ost, salt och peppar och häll över formen. 

4. Grädda i ugnen i ca 30­40 min 200*.


