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LYCKANS FISKGRATANG

Ingredienser

Gor sa har

400 g torsk

1 msk smor

1 st 16k, gul

1 msk dragon

2 dl vatten

1 tarning buljong, grénsak
2 dl creme fraiche

2 tsk maizena

1 krm vitpeppar

Fras I6ken i smoret tills den blivit mjuk. Tillsatt halften av dragonen pch lat
frasa med.

Hall pa vatten och buljongtarning och lat koka upp.
Lagg i creme fraichen och koka upp pa nytt. Smaka av med kryddor.
red sdsen med maizena blandat i kallt vatten.

Sjud fisken och hall sedan sasen 6ver. Servera med potatismos och wokade
grénsaker.



